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] SPUNTINI

Trancio di pizza margherita 550 €
Trancio di pizza vegetariana 550 €
Maxi toast con prosciutto cotto e formaggio 5.00 €
‘@' DAL NOSTRO TERRITORIO
Prosciutto di Parma Dop 24 mesi e Salame di Felino Dop 11.00 €
Tagliatelle al ragu di Prosciutto di Parma 11.00 €
Stracotto di manzo della tradizione *14.00 €

@’ ... ALTRE PROPOSTE DELLO CHEF

Spaghetti pomodoro e basilico 10.00 €
Penne all'arrabbiata 10.00 €
Rigatoni all'amatriciana 10.00 €
Mezze maniche alla puttanesca 10.00 €
Zuppa di verdure di stagione con crostini dorati 9.00 €
Insalatona Mediterranea (insalata, pomodori, tonno, mozzarella) 9.00 €
Insalatona Caesar (insalata, pollo, pomodori) 9.00 €
Salmone affumicato con crostini e riccioli di burro 12.00 €
Arrosto di tacchino freddo con verdura 12.00 €
Ventaglio di pollo al curry con patate al forno 13.00 €
Tagliata di manzo con rosmarino, pepe creole e patate al forno * 16.00 €
Holiday Burger con patate al forno *14.00 €

(hamburger di fassona. Insalata, bacon, edamer)

0.
(~) DESSERT
Tiramisu 6.00 €
Cremoso al cioccolato 6.00 €
Semifreddo al torroncino 6.00 €
Ananas a piacere 6.00 €

.I VI N I calice bottiglia

Prosecco di Valdobbiadene Extra dry “Valdo” 500€ 20,00€
Pinot grigio DoC “Torre dei Vescovi” 400€ 15,00«€
Chardonnay “Torre dei Vescovi” 500€ 16,00€
Lambrusco “Cantine Ceci” 400€ 14,00€
Chianti Monrosso Docg 500€ 16,00 €
Cabernet sauvignon Albinea Canali 400€ 15,00«€
Morellino di Scansano Docg “Fattoria Mantelassi” 16,00 €
Nero d’'avola “Cusumano” 16,00 €
* Per i Clienti in convenzione o in pensione supplemento di 3.50 euro
Coperto 2.00 euro per persona \* Proposta vegetariana

Disponibile su richiesta le proposte “gluten free”, Il Kids Menu e lista allergeni
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D SNACKS

V' Slice of pizza margherita 5.50 €

%  Slice of vegetarian pizza 550 €
Maxi toast with ham and cheese 5.00 €
v TYPICAL DISHES OF PARMA
Parma ham 24 months d.o.p and Salami Felino i.g.p. 11.00 €
Tagliatelle with ragu sauce and Parma ham 11.00 €
Traditional braised beef *14.00 €
7 CHEF'S PROPOSAL

Y Spaghetti with tomato sauce and basil 10.00 €
Penne with arrabbiata sauce (chili pepper) 10.00 €
Rigatoni with amatriciana sauce (tomato bacon hot pepper) 10.00 €
Mezze maniche with puttanesca sauce (tomato olives) 10.00 €

¥ Season vegetables sauce with toasted bread 9.00 €

Y Mediterranea Salad (salad, tomatoes, tuna, mozzarella cheese) 9.00 €
Caesar Salad (salad, chicken, tomatoes) 9.00 €
Smoked salmon with butter and toasted bread 12.00 €
Roasted turkey slices with vegetables 12.00 €
Chicken with curry and baked potetoes 13.00 €
Beef sirloin steak with rosemary pepper and baked potatoes * 16.00 €
Holiday Burger with baked potatoes *14.00 €

(Beef hamburger with salad, bacon. Edamer cheese)

0.
(~ DESSERT
Tiramisu 6.00 €
Chocolate cream 6.00 €
Iced mousse with crunchy nougat 6.00 €
Pinapple at your choice 6.00 €

9 WlNE glass bottie

Prosecco di Valdobbiadene Extra dry “Valdo” 500€ 20,00€
Pinot grigio DoC “Torre dei Vescovi” 400€ 15,00«€
Chardonnay “Torre dei Vescovi” 500€ 16,00€
Lambrusco “Cantine Ceci” 400€ 14,00€
Chianti Monrosso Docg 500€ 16,00 €
Cabernet sauvignon Albinea Canali 400€ 15,00«€
Morellino di Scansano Docg “Fattoria Mantelassi” 16,00 €
Nero d’'avola “Cusumano” 16,00 €
* Guests with fixed rate or half/full board extra charge of 3.50 euro
Couvert 2.00 euro per person \ Vegetarian option

Gluten Free proposal, Kids Menu and allergens list available on request




